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Снеговики из маршмеллоу

Предлагаем вам сделать симпатичных снеговиков из маршмеллоу, которые станут не только прекрасным
новогодним украшением для дома, но и вкусным десертом.

Такой мастер-класс по рукоделью можно проводить с детьми дома или на уроке труда. Детишкам понравятся
красивые и вкусные новогодние украшения.

</p><p> Вам понадобятся:

 

 

шоколадная глазурь;

крупные зефиринки для какао;

сахарный сироп;

шоколадные конфеты в форме ведерка;

маленькие печенья в шоколаде (например, «Oreo»);

маленькие конфетки в глазури черного и оранжевого цветов (что-то типа М&М's, но помельче);

белый крупный сахар.

А еще будут нужны деревянные шпажки, зубочистки, новая кисть для рисования и еще несколько совсем
крошечных маршмеллоу, чтобы сделать ручки снеговикам.

Пошаговая инструкция:

</p><p> Шаг 1

 

</p><p> На те зефиринки, что побольше, с помощью кисти нанесите сахарный сироп. Сиропом нужно покрыть
полностью всю поверхность маршмеллоу.

Шаг 2

Обкатайте зефиринки в сахаре и отложите в сторону, чтоб подсохли. Для каждого снеговика вам понадобится по
три зефиринки.

</p><p> Шаг 3

 

Теперь можете приступать к приклеиванию глазок, носиков и ротиков. Используя кисть, нанесите сироп на одну
сторону конфеток в глазури и приклейте к обсахаренным зефиринкам: из черных конфеток сделайте глазки и
ротики, а из оранжевых носики.



</p><p> Шаг 4

 

Насадите на шпажку по три зефиринки вместе так, чтобы получился снеговик.

Шаг 5

 

</p><p> Разделите печенье на две части (если оно с начинкой). Используйте ту сторону, которая без крема.
Ножом для масла нанесите на печенье немного шоколадной глазури. Прижмите к печенью, покрытому глазурью,
шоколадную конфету в виде ведерка. У вас получится шляпка для снеговика.

</p><p> Шаг 6

 

Возьмите зубочистку и проткните ею среднюю зефиринку снеговика насквозь. На концы зубочистки наколите по
крохотной зефиринке, чтобы получились ручки.

</p><p> Ну, вот и все! Снеговики просто замечательные! Вы можете сделать много таких снеговиков и поставить
в вазу в виде букета или же положить каждому гостю в бокал.
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