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ОЛАДЬИ из КАБАЧКОВ.

Где готовим?

Плита

Ингредиенты:

ИНГРЕДИЕНТЫ:
Кабачки  500 гр.
Сыр пармезан   тертый 30 гр.
Мука   250 гр.
Дрожжи   3 гр.
Вода 225 мл.
Соль по вкусу.
Растительное масло для жарки.

Приготовление:

Оладьи из кабачков, только что приготовленные, поданые в горячем виде, вызывают восхищение у всех гостей.
Эти вкусные и ароматные кусочки, хрустящие снаружи и таящие изнутри, понравятся всем с первого укуса.  Они
идеально подходят для того, чтобы подогреть аппетит в качестве закуски или обогатить праздничный стол. По
нашему мнению, оладьи либо любят, либо ненавидят, но в этом случае мы уверены, что вы их полюбите!
Как приготовить смотрите по ссылке: Ссылка
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Адрес на сайте «Детки!» detkityumen.ru/recipe/740/

https://zen.yandex.ru/media/otyaytsado/samye-vkusnye-oladi-iz-kabachkov-5f1ffed21ae12e51e88b169f

